CICCHITTI
PRIMMO

VARIEDAD
100% Cabernet Sauvignon.
Alcohol: 14,5% v/v.

VINEDOS
Cruz de Piedra, Maipu, Mendoza.

Vendimia: marzo.

Vinificacién: posterior al despalillado, y con el mosto y sus
orujos en piletas de concreto se procede a dar comienzo a la
fermentacion con levaduras seleccionadas, utilizando el

método de sombrero sumergido. La crianza del vino se
desarrolla en tanques de acero inoxidable, luego de

PR I M MO embotellado descansa por 6 meses en nuestras cavas a
temperatura controlada para completar su crianza.
CICCHITTI
; ; - NOTAS DE CATA

Vista: rojo oscuro con matices color ladrillo.

Nariz: presenta aromas a frutos rojos, pimienta, especias y
tabaco.

Boca: persistente, estructurada pero equilibrada.

CABERNET SAUVIGNON

MENDOZA . ARGENTINA

Maridaje: excelente
compafiero de carnes asadas,
guisos, pastas y frutos de
mar.

Temperatura de | Guarda en casa:
servicio 8 afios.
15° C.

Recomendamos destapar 15 minutos antes de servirlo.




