CICCHITTI
ROSADO

VARIEDAD
50% Malbec y 50% Pinot Noir.
Alcohol: 13,8% v/v.

VINEDOS
Cruz de Piedra, Maipu, Mendoza.

Vendimia: marzo.

Vinificacién: luego del prensado suave y controlado a racimo

completo, para evitar la extraccidon excesiva de color, la co-

fermentacion (Malbec - Pinot Noir) del mosto flor se desarrolla

a bajas temperaturas en tanques de acero inoxidable. La

crianza del vino se desarrolla en contacto con sus finas lias para
1 lograr este fino y expresivo vino rosado.

| NOTAS DE CATA
Vista: brillante color rosado salmdn con tenues reflejos fresas.
Nariz: aparecen flores rojas y aromas frutados, recuerda a

fresas acidas, moras y ciruelas frescas.
Boca: fresco y suave pero persistente. Equilibrado con
retrogusto a almendras y nuez.

PUNTAJES
91pts. Cicchitti Rosado (James Suckling)
90pts. Cicchitti Rosado 2021 (Tim Atkin)
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Temperatura de | Guarda en casa:
servicio de 6° a 4 afios.
8°C.
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Maridaje: con gastronomia
especiadas orientales, sushi,
mariscos, con platos
mexicanos picantes, pizzas y
quesos azules.




